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Hojaldre de Duraznos

Ingredientes

6 


Duraznos Enlatados de California 

250g


pasta hojaldrada
6 cucharadas 
crema pastelera

1 


huevo, ligeramente batido

Preparación

Extienda la pasta hojaldrada sobre la mesa de trabajo enharinada. Corte 12 rectángulos del mismo tamaño. A 6 rectángulos córteles el centro dejándoles una orilla. Coloque los rectángulos completos en una charola con papel encerado, barnice con el huevo y coloque la orilla del otro rectángulo encima, también barnizada. Refrigere por 20 minutos.

En el centro de cada rectángulo coloque una cucharada de crema pastelera, encima 1 durazno rebanado. Hornee a 200°C por 30 minutos o hasta que la pasta esté dorada. Deje enfriar antes de servir.

Tiempo de preparación: 1 hora

Dificultad: Fácil
Rinde 6 porciones

California Cling Peach Board


