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Pastel Helado de Duraznos
Ingredientes

1 lata 

Duraznos Enlatados de California 

½ taza 
leche evaporada

1 lata 

leche condensada

1 lata 

media crema

1 paquete 
galletas marías

90g

mantequilla derretida

Preparación

Forre un molde cuadrado con papel encerado. Agregue la mantequilla derretida y la mitad de las galletas molidas, mezcle y presione hasta cubrir la superficie.

Rebane los duraznos. Licúe las leches y la crema; vacíe una capa de la mezcla de leche sobre la galleta, coloque una capa de duraznos rebanados encima, luego otra capa con el resto de la leche, cubra con el resto de galleta molida y una capa de duraznos rebanados. Congele hasta que esté firme. Desmolde antes de servir.

Tiempo de preparación: 30 minutos más congelación

Dificultad: Fácil

Rinde 10 porciones
California Cling Peach Board


