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Chuletas Ahumadas con Chutney de Duraznos
Ingredientes

1 lata



Duraznos Enlatados de California
6         


chuletas ahumadas, corte semi grueso 

2 cucharadas 

mantequilla

½        


cebolla

3 cucharadas 

vinagre balsámico 

1 cucharadita

semillas de mostaza

⅓ taza 


azúcar

½ taza 


vino blanco

Sal y pimienta al gusto
Preparación

Chutney: Pique los duraznos en cuadros pequeños y reserve. Pique la cebolla finamente. En una sartén con la mantequilla caliente fría la cebolla, agregue los duraznos, las semillas, el vinagre y por último el azúcar y el vino; déjelos 5 minutos a fuego medio y retire del fuego; reserve. En una sartén o plancha muy cliente, ponga las chuletas para que se doren un poco y sírvalas  acompañadas del chutney de durazno

Rinde 6 porciones
Tiempo de preparación: 35 minutos
California Cling Peach Board


