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Chuletas de Cerdo con Duraznos al 

     Vino Tinto
Ingredientes

1 


lata duraznos enlatados de California 

4 


chuletas de cerdo

1 taza 

vino tinto

500g


chícharos, precocidos

2 cucharadas 
mantequilla

1 


diente de ajo

Preparación

Fría el ajo en 1 cucharada de mantequilla, agregue las chuletas hasta que se doren por ambos lados; añada los duraznos cortados en cuadritos junto con un poco del almíbar, deje dorar un poco; agregue el vino tinto, reduzca el fuego.

Caliente los chícharos con el resto de mantequilla, y sal.

Sirva las chuletas con los chícharos cocidos.

Tiempo de preparación: 1 hora

Dificultad: Fácil
Rinde 4 porciones

California Cling Peach Board


