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Pollo en Salsa de Crema con Duraznos
Ingredientes

1 lata 

Duraznos Enlatados de California
2          
pechugas de pollo, partidas en dos y aplanadas 

¼         
cebolla

2          
dientes de ajo

100g    
espinacas

½ taza 
crema

100g    
queso crema

            
Aceite, el necesario

Sal y pimienta al gusto
Preparación

Extienda las pechugas de pollo, salpimiéntelas y acomode unas rebanadas de queso crema, una cama de duraznos rebanados y espinaca partida. Cierre los rollos y vuelva a salpimentar, agregue un poco más de espinaca picada y hornee hasta que estén cocidos y dorados al gusto.

Pique el ajo y corte la cebolla en lajas. Fría el ajo y la cebolla, agregue la crema y sazone bien; antes de soltar el hervor retire del fuego; agregue el resto de los duraznos y reserve. 
Sirva los rollos acompañando con la crema de duraznos.
Rinde 4 porciones

Tiempo de preparación: 35-40 minutos
California Cling Peach Board


