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Arroz al Curry con Duraznos y Nueces
Ingredientes

1 lata


Duraznos Enlatados de California
100g


nueces

1 taza 

arroz 

2 cucharadas 
curry

100g      

pasitas

2 cucharadas 
mantequilla 

½          

cebolla finamente picada 

Preparación

Remoje el arroz en agua caliente por 20 minutos, escurra bien y extienda sobre una charola para que se oree.

En una cacerola con la mantequilla derretida fría la cebolla, agregue el arroz y el curry, sofría y cuando esté ligeramente transparente agregue 2½ tazas de agua caliente. Tape, baje el fuego y espere a que se cueza moviendo de vez en cuando. Diez minutos antes de que esté listo, agregue los duraznos partidos al gusto, la nuez, las pasitas y una vez listo, sirva caliente en tazones hondos.
Rinde 6 porciones

Tiempo de preparación: 40 minutos
California Cling Peach Board


